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Fir den Teig alle entsprechenden Zutaten gut miteinander verrithren und in eine
gefettete Springform geben. Herd auf 175 Grad stellen und Springform in die
Mitte des Ofens geben.

Nun Vanillepudding samt Kokosraspeln kochen. Stachelbeeren entstangeln und
halbieren.

Wenn der Teig etwa 15 Minuten im Ofen war, diesen rausnehmen und die Creme
vorsichtig draufschmieren. Dann Stachelbeeren drauflegen und nochmals fir 30
Minuten bei 175-180 Grad in den Ofen. Direkt nach dem Rausnehmen mit 1 EL
Kokosraspeln bestreuen FERTIG!!!



